
Uso e preparazione del  Pan di Spagna
– La pasta del  Pan di Spagna, una volta disposta nelle tortiere, 

deve essere infornata al più presto per evitare che l’impasto 
perda la sua spumosità. 

– È consigliabile imburrare e infarinare precedentemente le tor-
tiere e preriscaldare il forno a 180 °C circa.  

– Il tempo di cottura varia in riferimento alla quantità di impasto 
presente nelle tortiere; generalmente è di 25 minuti circa per 
torte medie.


